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〒761-4434 香川県小豆郡小豆島町西村甲1941-1
営業時間 8：30～17：00（年中無休）
℡ 0879-82-2200 Fax 0879-82-2215
E-Mail: info@olive-pk.jp

mailto:info@olive-pk.jp










道の駅小豆島オリーブ公園 体験 FREE



ガイド付き体験時間：40分（200円）

+ 観光・お買い物（30分）

ガイドなし（自由散策：体験）の場合は120円となります。

平和を象徴するシンボル

旧約聖書の『創世記』では、ノアの方舟から放たれたハトがオ
リーブの枝をくわえて戻り、神の罰である洪水が終わったことを
知らせます。このことにより、「オリーブ」と「ハト」は、神と
人間の和解のシンボル、人間が神との和解によって得た平和な世
界を共に築いていく、平和を象徴するシンボルとされています。

『

』

当園の係が『ハートのオリーブの葉』が見つかり
易いスポットにご案内し、一緒に探します。

※オリーブ記念館から徒歩5分の場所になります。

※1枚見つけた人は『幸せのおすそ分け』として、
まだ見つけることができていない人の葉を協力し
探すよう促します。
（スタッフと参加者の協力により、100％に近い確率で
見つけることができます）

オリーブ記念館に移動しラミネートで栞を作成します。

※到着時に栞引換券をお渡しいたします。
お客様に売店で11種類から各自お選びいただきます。

※大型団体（100名程度）の場合は別会場をご用意いたします。

』

『
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道の駅小豆島オリーブ公園 体験 ①



オリーブ＆ハーブソルトづくり

道の駅小豆島オリーブ公園 体験 ②

■定員：16名～50名（要相談） ■価格：1,500円（税込）

■内容量：30ｇ ■所要時間40分+ 観光・お買い物（30分）

オリーブの葉やハーブを使ったオリジナル

おすすめポイント

①健康や美容に良いとされるポリフェノールを含むオリーブの葉や
ハーブ、ミネラル豊富な岩塩を使用。

②数種類の中からお好きなスパイスを選んで自分好みのオリジナル
ソルトを作れます。

③ドレッシングづくりに、オリーブオイルとまぜてパンに、揚げ物
の付け塩に、チャーハンやおにぎりに、肉や魚の下味や炒め物に、
パスタやスープに、卵料理に・・・幅広くお使いいただけます。

①材料は事前
に用意してい
ます。

③オリーブの葉入り岩塩をブレンド
して完成！

②お好きなハー
ブやスパイスを
すりつぶします。

ハーブオイル醤油づくり

道の駅小豆島オリーブ公園 体験 ③

■定員：16名～50名（要相談） ■価格：1,500円（税込）

■内容量：50㏄ ■所要時間40分+ 観光・お買い物（30分）

小豆島産オリーブオイルとハーブと醤油を使った

おすすめポイント

①『オリーブオイル』『ハーブ』『醤油』は全て小豆島産食材

②小豆島の特産品『醤油』とオリーブが味わえる。

③ハーブやスパイスで自分好みのオリジナルにソースに。

④サラダや温野菜のドレッシングとして、焼き肉や焼き魚や天ぷら
に、冷奴や納豆に、おにぎりやお餅に、麺類のアクセントに刺身や
漬け丼に、オムレツや卵ご飯に・・・幅広くお使いいただけます。

①材料は事前
に用意してい
ます。

③スパイスやハーブを瓶に入れ醤油
とオイルを注ぎ完成！

②お好きなハー
ブやスパイスを
すりつぶします。



道の駅小豆島オリーブ公園 体験 ④

オリーブリースづくり
■定員：16名～40名（要相談） ■価格：2,000円（税込）

■所要時間60分+ 観光・お買い物（30分）

幸せが舞い込んでくる

平和を象徴するシンボル

旧約聖書の『創世記』では、ノアの方舟から放たれたハトがオリーブの枝をくわえて戻り、神の罰で
ある洪水が終わったことを知らせます。このことにより、「オリーブ」と「ハト」は、神と人間の和
解のシンボル、人間が神との和解によって得た平和な世界を共に築いていく、
平和を象徴するシンボルとされています。

勝者を称えるオリーブの冠

ギリシャ神話 女神アテナと海神ポセイドンは、ひとつの都市の支配権を争い、神々は、両者のうち
最も人々の役に立つものを創造したほうにその都市を与えることにしました。ポセイドンは馬を作り
だし、アテナはオリーブの木を植えました。神々はオリーブのほうが馬よりも人々のためになること
をみとめ、その都市をアテナに与えました。その都市はアテナイ（現在のアテネ）と呼ばれるように
なり、アクロポリスの丘に女神アテナをまつりました。オリーブはアテナに捧げる木となり、アテナ
の祭の競技の勝利者にはオリーブの冠が与えられました。

道の駅小豆島オリーブ公園で作られた『オリーブの冠』は東京マラソン・大阪マラソン・大阪国際女子マラソ
ン・別府大分毎日マラソン・マラソングランドチャンピョンシップ等の勝者にも贈られています。

お部屋に飾るとリースの輪の中に幸せが舞い込んでくるといわれる
『オリーブリース』そのまま飾れば『ドライリース』としてもお楽し
みいただけます。



④つのご当地丼
オプション可能な『ご当地食材』にこだわった『丼ぶり』団体食のご提案

会場情報

和室会場168㎡（80畳）
※45畳、35畳2会場に分割可能
※オリーブ記念館から徒歩2分

最大収容：80名

全席：畳用イステーブル対応

￥1,400（税込）

香川県ブランド黒毛和牛
『オリーブ牛』を小豆島の
醤油でじっくり煮込んだ
贅沢な牛丼。

￥1,100（税込）

香川県ブランド地鶏
『オリーブ地鶏』を小豆島
の醤油で照り焼きにした
ヘルシーな鶏丼。

￥1,000（税込）

香川県ブランド豚
『オリーブ豚』を小豆島
の醤油で仕上げた和風
だしのカレー丼。

￥1,300（税込）

小豆島近海でとれた
淡泊ながらもしっかり
とした味わいが特徴の
ブランド鱧を使用した丼。



小豆島和弁当
瀬戸内の豊かな自然に育まれた『ご当地食材』

にこだわった団体食のご提案
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ご飯は※① ②どちらかをお選びください。

小豆島和弁当（小豆島鱧丼） ￥1,700（税込）

小豆島和弁当（オリーブ牛丼） ￥1,800（税込）

写真は小豆島和弁当（小豆島島鱧丼）



エキストラバージン

オリーブオイル
和食（丼ぶり）、お味噌汁、アイスクリームにも合うんです！！

団体食にプラス
小

豆

島

産





公式ホームページに戻る
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